Formule Entrée Plat Dessert 36€
Formule Plat dessert ou Entrée Plat 29€

Nos Entreées

Gravlax de Saumon en Charlotte, Tartare d’Avocat et yuzu
Fraicheur du Ceviche de Bar, Marmelade de Yuzu
Terrine de Foie Gras Maison, Chutney de Figues, Brioche sup 2€
(Euf Mollet au Lard Fumé, Salade de Quinoa

Croustillant de Brie de Meaux, Salade Mesclun

Nos Plats

Filet de Turbot Roti, fondue de Poireaux

Montgolfiere de Saint Jacques, Crevettes et Julienne de Légumes
Souris d’Agneau Confite, Pommes de Terre Grenaille
Tomahawk de Veau Ro6ti sauce au Comté

Filet de Beeuf, Sauce Poivre garniture du moment sup 2€



Nos desserts

Flan a la Noix de Coco, Coulis de Fruits Exotiques
Fondant a la Pistache, Coulis de Fruits Rouges
Douceur de Rhubarbe, Fruits Rouges et Sablé Breton
Tarte fagon Amandine, Glace Vanille
Salade de Fruits Frais et Sorbet du Moment

Fromages Affinés (Tomme aux Fleur, Camembert, Comte)

Menu enfant 15€

Entree
Salade de Tomates cerise
Ou
Gratin de ravioles au fromage
Plat
Viande ou poisson du moment
Dessert

Fondant au chocolat ou glace



