7% (| RESTAURANT
=

Entrée + Plat + Dessert
Entrée + Plat OU Plat + Dessert

Gravlax de Saumon marmelade de kumquat et pesto
Euf mollet, magret fumé et Boulgour & la creme de parmesan
Terrine de Foie Gras Maison (Sup 3€), Chutney de Figues et Brioche
Croustillant de Chévre au miel et salade

6 Huitres Fine de Clair N°3 (Sup 2€) Marennes Oléron
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Noix de St Jacques poélées riz vénéré (Sup 3€) et fondue de poireaux
Filet de Beeuf Limousin (Sup 3€) Sauce au poivre vert
Confit de beeuf Angus et jus réduit
Filet de Bar réti, beurre blanc au yuzu et fine purée

Souris d’Agneau 7 heures et Pommes de Terres Sautées



Mi-cuit au Chocolat et glace noisette
Salade de Fruits Frais et Sorbet du moment
Tarte fine aux pommes a la frangipane et glace vanille
Fondant a la Pistache et Coulis de Fruits Rouges
Flan & la noix de coco, tuile au miel et sorbet passion

Assiette de Fromages (Beaufort et Tomme aux fleurs)

Pour les enfants de 12 ans et moins
Burger ou poisson du moment

Fondant au chocolat ou glace

Origine de nos viandes : France, Allemagne, Grande Bretagne



