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Fleur de courgette farcie au deux saumons
Mijoté d’Escargots a la créme d’qil et Champignon de Paris
Terrine de Foie Gras Maison (Sup 3€), Chutney de Figues et Brioche
Croustillant de St Nectaire et salade

6 Huitres N°3 (Sup 3€) Saint Vaast la Hougue

Pavé d’Espadon juste saisi, creme de yuzu et fine purée
Quasi de veau réti, poélée de Girolles et sauce au vieux comté
Entrecéte Angus Irlande (Sup 3€) Sauce au poivre
Filet de Turbot réti, fondue de poireaux, et fine purée de purée

Souris d’agneau 7 heures, son jus et pomme de terre sautées

Tout au Chocolat et glace pistache
Salade de Fruits Frais et Sorbet Mandarine
Poire pochée au jus de grenade et glace vanille
Fondant a la Pistache et Coulis de Fruits Rouges

Assiette de Fromages (Comté 12 mois et Ossau-Iraty 18 mois)

Pour les enfants de 12 ans et moins



Burger ou poisson du moment

Fondant au chocolat ou glace

Origine de nos viandes : France, Allemagne, Grande Bretagne



