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Entrée + Plat + Dessert
Entrée + Plat OU Plat + Dessert

>
Euf poché, veloute de Butternut et lard fumé
Gravlax de Saumon et marmelade de citron
Terrine de Foie Gras Maison (Sup 3€), Chutney de Figues et Brioche
Croustillant de Brie de Meaux et Salade
6 Huitres N°3 (Sup 3€) Saint Vaast la Hougue

Lotte et gambas réties, risotto crémeux au parmesan
Confit de Veau, jus réduit, pomme de terre et pleurotes
Filet de beeuf (Sup 3€) Sauce au poivre et gratin

Souris d’Agneau 7 heures, son jus et pommes de terre sautées

Filet de turbot réti, fine Purée et beurre Blanc aux herbes

Légumes et féculents du moment et sauce au Comté



lle flottante, creme Anglaise et tuile au cacao
Tatin de pomme et glace vanille
Salade de Fruits Frais et Sorbet du moment
Fondant a la Pistache et sorbet framboise

Mi-cuit au chocolat et glace noisette

Assiette de Fromages (Comté 12 mois et St Marcellin)

> >

Pour les enfants de 12 ans et moins

Burger ou poisson du moment

Fondant au chocolat ou glace

Origine de nos viandes : France, Allemagne, Grande Bretagne



