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Menu Féte des Meres 2026

Entrée + Plat + Dessert

Terrine de Foie Gras Maison, Chutney de Figues, Brioche
Fleur de courgette farcie aux 2 saumon et yuzu

Croustillant de Tomme de Savoie, et salade

Filet de Bar et Gambas réties sauce vierge a lI'orange, fine purée
Souris d’Agneau confite et son Jus, Pommes de Terre sautés

Filet de Beeuf Limousin, Sauce au foie gras

Tarte fagon tatin et glace Vanille
Autour du Chocolat
Salade de Fruits Frais et Sorbet framboise

Assiette de Fromages (Tomme aux fleurs, Camembert, comté)

Pour les enfants de 12 ans et moins
Boisson

Burger ou filet de Bar

Fondant au chocolat ou glace

Origine de nos viandes : France, Allemagne, Grande Bretagne



